MKN schenkt dem ,Hospiz im Gutspark” einen Profi-Kombidampfer:

Wir servieren unseren Gasten
sehr gern ihr Lieblingsessen

Wendessen. Corina Bornecke
strahlt, als sie von ,hrer Kilche”
erzahlt. Sie ist Hauswirtschafts-
leiterin im neu er&ffneten .Hos-
piz im Guispark®. Die Freude an
ihrer Arbeit ist ihr anzumerken.
Geradezu begeistert ist sie von
dem Kombidampfer, von ihr lie-
bevoll und anerkennend ,Hans
Dampf“ genannt. Er ist als Spen-
de von MKN ins

men.” Aber auch vor gréBeren
Gruppen schreckt die Hauswirt-
schaftsleiterin nicht zurtick. Den
-Hartetest“ bei der grofien Ein-
weihungsfeier hat sie bravourds
gemeistert. Besonders gefreut
hat sie sich, dass sie das Beerdi-
gungsessen nach der Bestattung
eines Hospizgastes (bermehmen
konnte.

mehr als iberzeugend.”

Der Vorteil fur die Hospizki-
che ist die groBe Flexibilitat des
Gerates. Uber das intuitive Be-
dienfeld kann es selbst auf kleins-
te Mengen eingestellt werden.
.Das ist wichtig fur uns, weil wir
genau das anbieten wollen, was
ein Gast essen mochte und darf.
Gerade auch auf individuelle Es-
senswiinsche

Haus gekommen
- dem weltweit
agierenden Unter-
nehmen flr Pro-
fikochtechnik  in
Wolfenbittel. Als
Geschéftsfihrer
Georg Weber von
der Planung des
Hospizes erfahrt, |}
steht fur ihn fest:
Die Hospizkiche
bekommt  einen LI

Kombidadmpfer Hauswirtschaftsleiterin Corlna Bornecke (2. v. links) méchte auf
den MKN-Kombidampfer nicht mehr verzichten. Gerade auf in-
dividuelle Essenswiinsche kann sie damit gut eingehen. Mit ihr

Corina Bomecke freuen sich Gber die moderne Kiichentechnik (von links): Florian
ist ,wom Fach”. Sie Cacalowski (Geschéftsfiihrer), Ulrike Jiirgens (im Vorstand des

von uns.

weiB dieses Gerdt Hospizvereins) und Ralf Lentwojt (MKN).

sehr zu schétzen.

Wir sind fast immer voll belegt.
Téaglich kochen wir also fur 10
Hospizgéaste. Hinzu kommen oft
die Angehtrigen, die gegen eine
kleine Spende hier essen kén-
nen. Das gilt auch fur alle, die
hier tatig sind — sowie flr die Eh-
renamtlichen, die die Fachkrifte
unterstitzen. Da kommen schnell
mal 20 Essen oder mehr zusam-

«In der Kiche habe ich zwar si-
nen grofien Herd, einen Backofen
und eine Mikrowelle. Aber grofie
Mengen schaffe ich viel besser
mit dem Kombiddmpfer®, erl&u-
tert Corina Bornecke. ,Das Gerét
kann garen, schmoren, braten,
backen und auch Speisen erwér-
men... — in kurzer Zeit, genau auf
den Punkt. Die Ergebnisse sind
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k&nnen wir
gut eingehen.”
So serviert
das Hauswirt-
schaftsteam
besonders
gern das Es-
sen, das flr
den Gast mit
schonen Erin-
nerungen ver-
bunden ist.

Ralf Lentwaoit,
verantwortli-
cher Leiter fur
nationale Pro-
jekte bei MKN,
ist bei seinem
Ortstermin
insbesondere an den Arbeitsab-
ldufen in einem Hospiz interes-
siert. Die Entscheidung von Ge-
schaftsfuhrer Georg Weber sieht
er bestétigt: ,Das Hospiz braucht
einen Kombidampfer. Wir freuen
uns sehr, mit dieser Spende die
Hauswirtschaft bei der individuel-
len Versorgung der Giste unter-
stitzen zu kénnen.”
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